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Les vins de GEVREY-
CHAMBERTIN  sont  trés
colorés, dune expression
aromatique intense évoquant
les baies de cassis et autres
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Cépage : Pinot noir

Alcool : 13°
Nombre de 225

caisses :
Sol : Argilo-calcaire
Elevage : 50% flts neufs
Emplacement : « Lavaux Saint-Jacques », « Champeaux » : achat de raisins d’'un méme
propriétaire
Caractéristiques Vin typique de Gevrey-Chambertin, avec un cété sauvage, garrigue, nature.
duvin : Structure tannique serrée, complexe et complet.
Conseils et Endroit frais (idéalement 12°C), obscur et non soumis a des amplitudes
durée de thermiques. Les bouteilles doivent étre couchées dans des casiers.
conservation : A conserver entre 8 et 15 ans.
Accord et Servir vers 17°C
dégustation : S'accorde avec une viande rouge ou un gibier.
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